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HILIBERT

CENTRE-VAL-DE-LOIRE

La magie de Noél au coeur des
Chateaux de la Loire, chateaux
féeriques et jardins mystérieux
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Plongez dans |a magie de Noél au coeur des Chateaux de la Loire, ou chateaux
feériques et jardins mysterieux vous attendent. Découvrez le raffinement de
Chenonceau, la majeste de Chambord, et les charmes de Langeais, illuminés et
décores pour les fétes, offrant une expérience de Nogl digne d'un conte de fées.

I e S o [écouvrez les chateaux de la Loire aux couleurs de Noél,
o Admirez des décors grandioses aux lumieres scintillantes, voila de quoi vous mettre des
paillettes dans les yeux !

plus e (Contemplez Chenonceau, chef-d'ceuvre de la Renaissance et laissez-vous emporter par la

splendeur du chateau de Chambord, véritable joyau architectural, aux dimensions démesurées.

Liste des départs

informations valables au 02/04/2025



Le
programme

JOUR 1 - PARTEZ A LA
DECOUVERTE DES
SPLENDEURS DE NOEL AU
CHATEAU DE CHENONGEAU

Départ par l'autoroute en direction de Vierzon puis
Chenonceau. Déjeuner en cours de route. Vivez la
magie de Noél au chateau de Chenonceau a travers
une visite audioguidée de ce joyau des monuments
historiques  Francais. Surnommée le "chateau des
Dames”, ce bijou architectural unique de I
Renaissance est en harmonie parfaite entre |'eau, I"air
et la verdure. L'histoire de ce chateau est marquee par
une succession presque ininterrompue de femmes qui
l'ont bati, embelli, protége, restaure, sauve. Chaque
année, Chenonceau célebre magistralement les fétes
de fin d'année et offre le raffinement des nouvelles
créations de son atelier floral. Continuation vers
Amboise. Installation a I'hotel. Diner du reveillon de
Noel. Logement.




JOUR 2 - EXPLOREZ LA VILLE
D'AMBOISE AVANT DE VOUS
PLONGER DANS L'HISTOIRE DE
| ANGEAIS ET LES FESTIVITES
DETOURS

Matinée libre ou départ pour la découverte libre de I
ville d’Amboise. Retour a I'hgtel pour le déjeuner de
Noél. Route vers Langeais. Decouvrez librement une
demeure richement meublée & laube de I
Renaissance. Dans chaque salle, des fiches
explicatives vous permettent de découvrir a votre
rythme la vie dun grand seigneur du Moyen Age.
Assistez 4 la cérémonie du mariage royal de Charles
VIl et d’Anne de Bretagne reconstituée en son et
lumiere.  Continuation vers Tours. Laissez-vous
emerveiller par les décorations au cours d'une visite
guidée. Temps libre sur le traditionnel marché de Nogl
oU vous pourrez deguster librement le Nougat de
Tours, patisserie de la cit¢ tourangelle. Retour a
|'hotel. Diner logement.




JOUR 3 - EMBARQUEZ POUR
UNE VISITE DU CHATEAU DE
CHAMBORD, |
MAGNIFIQUEMENT ILLUMINE
POUR NOEL

Route vers Chambord et découvrez son chateau
comme vous ne l'avez jamais vu | Chaque hiver, a
l'occasion des fétes de Noél, le chateau de Chambord
Sillumine de mille feux et fait briller les yeux de tous
ses visiteurs. Laissez-vous emporter par la splendeur
des lieux...du porche d’entrée, au rez-de-chaussée du
chateau en passant par les appartements meubles
jusqu'aux jardins a la francaise, c'est un decor digne
d'un conte de fées qui habille le chateau | Dans les
jardins a la francaise, les ifs se parent de guirlandes
scintillantes. Avec un histopad, visitez ce chef d'ceuvre
de la Renaissance francaise, le chateau expose toute la
démesure et les ambitions du roi Frangois ler.
L'escalier a double révolution, quant a lui, par son
architecture atypique, pose de nombreuses questions :
serait-ce I'ombre de Léonard de Vinci qui plane sur ce
monument ? Le chateau installé en plein ceeur d'une
forét giboyeuse vous offre un moment de détente et
d'exception. Déjeuner. Retour direct vers votre region.
Arrivee chez vous dans la soirée.

MENU (SOUS RESERVE DE MODIFICATION)

Terrine de Foie gras au Vouvray Moelleux et chutney du moment
Tartare de St Jacques, citron vert et piment d'Espelette
Tournedos de filet de Beeuf, sauce Morilles

Filet de St Pierre au four sauce crémeuse aux champignons
Deélice Macaron aux fruits de saison et crémeux a la Vanille
Dessert du moment base choco

Vin et cafe



Besoin d'aide ?

Nos conseillers sont a votre écoute au

04 78 98 56 56
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